Teeauswahl fur Barista

Lang Gass Tee Edition Classique
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Assam

Herkunft: Indien

Beschreibung: Ein malziger, kraftvoller indischer Schwarztee.
Der dunkle, intensive Tee ist ein Genuss mit und ohne Milch.
Zubereitung: 6 Teeldffel auf 10 dl. Wasser

100 Grad, 4 Minuten ziehen lassen

Mao Feng

Herkunft: China

Beschreibung: Ein chinesischer Gruntee-Klassiker fur den
Alltag. Voll, rund und saftig ist dieser Tee ein wunderbarer
Begleiter durch den Tag

Zubereitung: 6 Teeloffel auf 10 dl. Wasser

80 Grad, 4 Minuten ziehen lassen.

Sencha

Herkunft: Japan

Beschreibung: Ein japanischer Grlintee, der mit saftig-
schmackhaftem Duft einladt einzutauchen in den
vollmundigen Aufguss von gruner Intensitat.
Zubereitung: 5 Teeldffel auf 10 dl. Wasser

70 Grad, 4 Minuten ziehen lassen

Jasmine

Herkunft: China

Beschreibung: Dieser chinesische Grintee wurde mit
Jasminbliten beduftet. Der Blutenduft taucht ein in das
Grunteeblatt und zeigt sich in einer kraftigen und verfliihrerisch
duftenden Tasse Tee.

Zubereitung: 7 Teeldffel auf 10 dl. Wasser

80 Grad, 4 Minuten ziehen lassen
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Birnentraum

Herkunft: Schweiz

Beschreibung: Eine Kreation des Hauses. Eine traumhafte
Verbindung zwischen der satten Susse der Birne und der
verspielten Wurzigkeit des Kardamoms. Ladt ein zu einer Reise
der der Sinne.

Schweizer Mischung: Birne (72%), Kardamom, Verveine, Malve
Zubereitung: 3 Essloffel auf 10 dl. Wasser

100 Grad, 10 Minuten ziehen lassen

Indian Chai

Herkunft: Gewlirzmischung indischer Art

Beschreibung: Eine Kreation des Hauses inspiriert von Indiens
Teekultur. Ein kraftiger Schwarztee mit intensiven Gewdurzen.
Indische Mischung: Schwarztee, Kardamom, Koriander, Ingwer
und Zimt.

Zubereitung: 5 Teeloffel auf 10 dl. Wasser

100 Grad, 5 Minuten ziehen lassen.



