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Tel. 071 272 66 33
Fax. 071 272 66 30

Flrstenlandstrasse 45
9000 St. Gallen
www.gastroformation.ch

Qualifikationsverfahren «Praktische Arbeiten»
Restaurantfachfrau/-mann EFZ-Kandidat/in Jung Barkeeper

Zeit Arbeiten Bemerkungen
08.30 - Begriissung und Einweisung der Einfinden der Kandidaten, umziehen in
08.45 Uhr | Kandidaten Arbeitskleidung und Méglichkeit fiir Kaffee und
(15 Minuten) Gipfeli
08.45 - Orientierungen und Besichtigung der
09.10 Uhr | Prifungsraumlichkeiten
(25 Minuten)
09.10 - Vorstellen der Experten, Ubergabe der
09.20 Uhr | Priifungsaufgaben durch den Experten
(10 Minuten)
09.20 - Servicebesprechung Unser Kichenchef erklart die
09.35 Uhr | (15 Minuten) Tagesempfehlungen sowie das Mend. Es
werden keine Fachfragen beantwortet.
09.35 - Selbststudium Erlaubte Hilfsmittel:
09.55 Uhr | (20 Minuten) Lerndokumentation, Fachliteratur,
Unterlagen aus dem UK
09.55 - Tische aufdecken mit Dekoration nach Dekorieren von MenUtisch nach Vorgabe,
10.40 Uhr | Vorgabe Decken von 1x2er-Tisch Menlgedeck
45 Minuten (Fine Dining)
Decken von 1x2er-Tisch a la Carte
Grundgedeck (Casual )
Falten von 7 Servietten:
2x2 Gasteservietten / 1 Menagenserviette
1 Artischocke / 1 Vorlegebestecktasche
10.40 - Pause
10.55 Uhr | (15 Minuten)
10.55 - Kasseninstruktion gleiche Kasse wie im UK geiibt
11.05 Uhr | (10 Minuten)
11.05 - Mittagessen der Kandidaten Essen
11.35 Uhr | (30 Minuten)
11.35 - Pause Moglichkeit zum Umziehen
11.45 Uhr | (10 Minuten)
11.45 - Erklaren Ihres Aperitif-Buffets Der Experte zeigt und erklart lhnen lhr
11.50 Uhr | (05 Minuten) Aperitifbuffet
11.50 - Fertigung und Servieren des Aperitifs, Empfehlung, Verkauf, Fertigung und
12.15 Uhr | Servieren der Amuse bouche aus der Servieren von 4 verschiedenen klassischen-
Kiche, und neuzeitlichen Aperitifs,
Schluss Mise en Place Servieren der Amuse bouche
25 Minuten Schluss Mise en Place fir Mittagsservice
12.15 - Empfangen und Bedienen der Gaste, Jeder Kandidat bedient an 2 Tischen
14.45 Uhr | Inkasso voneinander unabhéngige Géste,
150 Minuten 1x2er-Tisch a la carte
1x2er-Tisch vorbestelltes 4-Gang Menu
Inkasso
14.50 - Ergénzungskompetenz Pflichtaufgabe Pflichtaufgabe Bar
15.20 Uhr | 30 Minuten
15.20 - Pause
15.30 Uhr | (10 Minuten)
15.30 - Reinigung / Werterhaltung Téagliche Reinigung und Auffullen der
16.00 Uhr | (30 Minuten) Servicestation fur den néchsten Tag
16.00 - Schluss der Prifung
16.15 Uhr | Verabschiedung durch den Chefexperten
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