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Qualifikationsverfahren "Klchenangestellte/r"

Protokoll der Arbeitsprifung

Name des Kandidaten,

der Kandidatin

Arbeitsplatz.

Prafungsdatum:

EXP I N & e

Fur die Notengebung zeichnet : e

Unterschrift Prafungsleiter: e

Zusammenfassung der praktischen Prufung

L. Zubereiten einer Vorspeise (warm oder kalt) oder Suppe
Position 1 peise ( ) PP

L. Zubereiten eines Hauptgerichtes mit dazugehérender Garnitur und Sauce
Position 2 | (reisch / Gefliigel / Fisch)

L Vorbereiten und Zubereiten von Starkebeilagen und Gemuse
Position 3

Zubereiten des Dessert (kalt, warm oder gefroren)

Position 4

L. Hygiene, Arbeitssicherheit und Wirtschaftlichkeit
Position 5 |9

Total der Positionsnoten

(2 Nachkommastellen)

Durchschnittsnote der Arbeitsprifung (auf 1 Nachkommastelle runden)
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Furstenlandstrasse 45 - 9000 St. Gallen
Tel. 071-274 95 15 - Fax 071-274 95 05

gastrosg@gastrosg.ch

Unter- @ beider
Aufgaben posiione | Experten Bemerkungen
n
Vorspeise -Zubereiten | oo | e,
oder Suppe
-Uberwachen/ | .o | vove,
Pflegen
- Schnittarten:
Prasentation | ...........
+

Degustation

Notenabzug Zeittiberschreitung

Po S . 1 Total e, . 3 = Gerundet auf halbe, resp. ganze Noten (Pos 1 —5)
HaL.th- -Zubereiten | s | s
gericht
-Uberwachen/ | oo | v,
Pflegen
- Bearbeiten / Portionieren:
Présentation | .............

Degustation

Notenabzug Zeitliberschreitung

Pos. 2

Total =

Gerundet auf halbe, resp. ganze Noten (Pos 1 —5)

Name :

Arbeitsplatz
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Unter- | @ beider
Aufgaben position | Experten Bemerkungen
N -Zubereiten | |
Starke-
Beilage - Uberwachen /
Pflegen | i | e
- Schnittarten:
Prasentation | .........
+
Degustation | ... = 2= e,
Notenabzug Zeitiiberschreitung | -..........
.. -Ansetzen | | e
Gemuse
- Uberwachen /
Pflegen | i | e
- Schnittarten:
Prasentation | ...........
+
Dequstation | ... S 2= |
Notenabzug Zeitiiberschreitung | -.........
PO S . 3 Total R . 6 = Gerundet auf halbe, resp. ganze Noten (Pos 1 —5)
-Vorbereiten | s | v
Dessert
-Zubereiten | o | v
Prasentation | ..........
+
Degustation | ... = 2= | e
Notenabzug Zeitiberschreitung | =
PO S . 4 Total T, . 3 = Gerundet auf halbe, resp. ganze Noten (Pos 1 —5)

Name:

Arbeitsplatz |:|
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Unter- @ Unter- | @ beider
Aufgaben posiione | position | Experten Bemerkungen
n
Hygiene -Personliche | ...
- Lebensmittel | ..........
- Arbeitsplatz | ...
- Sicheres, ziel- | ...
Arbeits- strebiges Arbeiten | .........
sicherheit - Kompetenter | .........
Umgang mit
Kucheneinrichtung
Wirtschaft- | -Miseenplace |
. . - Umgang
lichkeit mit Lebensmitteln |
-Organisation |~
- Energieverbrauch | "
- Aufraumen/ [T
Abraumen e
Pos. 5 Total = Gerundet auf halbe, resp. ganze Noten (Pos 1 —5)
Pos. Aufgaben Zusatz-Bemerkungen
Name : Arbeitsplatz[ ]
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Tel. 071-274 95 15 -
. gastrosg@gastrosg.ch

9000 St. Gallen
Fax 071-274 95 05

Qualifikationsverfahren "Klichenangestellte/r"

Lenrling ..eeveeeieeeeeee Platz: Protokoll der Arbeitsprifung
Datum ... EXperte @ ..o,
Not @ beidi
Aufgaben 1 Experte | Experten Bemerkungen
Vorspeise
oder Suppe

Hauptgericht
Starkebeilage

50—~~~ QOO

P
I
d
S Gemduse
e
N
{
d
t
I Dessert
o)
N

Hauptgericht

Starkebeilage

Gemiuse

Dessert
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