Berichtsblatt

zum Lehrbegleiter von:

Lehrjahr Semester Monat Jahr
1.0 1.0 2.0

2.4 3.0 4.4 Ausbildungsplatz / Posten
3.0 5.0 6.0

Gerichte, welche ich diesen Monat im Lehrbetrieb zubereiten konnte:
Instruktionen, neue Erkenntnisse oder Gerichte, die unter Anleitung oder selbsténdig erledigt wurden
Gerichte: Erfahrungen:

Arbeiten, welche ich diesen Monat im Lehrbetrieb ausfiihren konnte:
Instruktionen, neue Erkenntnisse oder Arbeiten, die unter Anleitung oder selbstéandig erledigt wurden
Thema: Erfahrungen:
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Kapitel Bildungsbericht:

1. Fachkompetenz

Ausbildungsstand (Modell-Lehrgang / betrieblichem Ausbildungsprogramm) / Arbeitsqualitat / Arbeitstempo /
Umsetzung der Berufskenntnisse

2. Methodenkompetenz
Arbeitstechnik / Verstehen und Nachvollziehen von Arbeitsablaufen und -prozessen / Umgang mit Mitteln
und Betriebseinrichtungen / Lern- und Arbeitsstrategie

3. Sozialkompetenz
Teamfahigkeit / Konfliktfahigkeit / Information & Kommunikation / Kundenorientiertes Handeln

4. Selbstkompetenz
Selbststandigkeit / Zuverlassigkeit / Belastbarkeit / Verhalten und Auftreten / Motivation

Erfahrungen / Eindriicke zum Bildungsberichtskapitel Nr.:

Wiinsche an den Berufsbildner oder Vorhaben / Ziele fir den ndchsten Monat:

Kommentar und Notizen des Berufsbildners:

Beurteilung durch Ubertroffen erfillt knapp erfillt nicht erfiillt

den Berufsbildner © ® ® &)

Unterschriften:

Verantwortlicher Ausbilder Berufsbildner UK-Instruktor

U Beilagen:
(z.B. Rezepte / Speisekarten / Broschure)
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