Zucker-Sirup Berechnungstabelle

Gramm Zucker auf 1 Liter Flissigkeit ergibt Grad Baumé

10°

250 gr

11°

275 gr

27°

675 gr

28°

700 gr

12°

300 gr

29°

725 gr

13°

325 gr

30°

750 gr

14°

350 gr

15°

375 gr

31°

775 gr

32°

800 gr

16°

400 gr

33°

825 gr

17°

425 gr

34°

850 gr

18°

450 gr

19°

475 gr

35°

875 gr

36°

900 gr

20°

500 gr

37°

925 gr

21°

525 gr

38°

950 gr

22°

550 gr

23°

575 gr

39°

975 gr

40°

1000 gr

24°

600 gr

41°

1025 gr

25°

625 gr

42°

1050 gr

26°

650 gr

Umrechnungstabelle Réaumur Celsius

43°

1075

Réaumur geteilt durch 4 multipliziert mit 5 ergibt Celsius

Réaumur Celsius
80 100

81 101.25
82 102.5
83 103.75
84 105

85 106.25
86 107.5
87 108.75
88 110

89 111.25
90 1125
91 113.75
92 115

93 116.25
94 1175
95 118.75
96 120

97 121.25
98 1225
99 123.75
100 125




Zuckerkochen

1 kg Zucker
4 dl Wasser
150 gr. Glukose

Der schwache Faden:
105 Grad Celsius 84 Grad Réaumur

Der starke Faden:
109 — 110 Grad Celsius 87 — 88 Grad Réaumur

Schwacher Flug oder Ballen:
110 - 112 Grad Celsius 88 — 90 Grad Réaumur

Starker Flug oder starker Ballen:
116 = 117,5 Grad Celsius 93 — 94 Grad Réaumur

Bruch:
140 Grad Celsius 112 Grad Réaumur



